
 
SOCLIDIS 

LECLERC de Clichy-sous-Bois 
 

 

- Employé de libre de service : 

Pour permettre à nos équipes d'être au complet, nous sommes à la recherche 

d'employés libre-service. 

 

Vous accueillez et conseillez les clients 

Vous procédez aux opérations de mise en rayon 

 

Profil 

Vous avez une appétence pour la relation client 

Vous êtes dynamique et avez l'esprit d'équipe 

Vous êtes autonome et avez une facilité d'adaptation à votre environnement 

Vous êtes à l'aise avec vos différents interlocuteurs 

Vous avez une bonne organisation et gestion du stress 

 

Aucun diplôme ni aucune expérience dans la grande distribution ne sont exigés. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
- Préparateur de commande : 

Sous la responsabilité du responsable d'entrepôt, vous préparez les commandes des 

magasins Leclerc dans le respect des normes de sécurité. 

Vous enregistrez les quantités de produits prélevés sur le PC de votre transpalette. 

Vous réceptionnez les marchandises prélevées par les caristes et organisez les 

commandes des magasins sur les quais des entrepôts. 

Vous vérifiez la conformité des produits et signalez à votre responsable toute 

anomalie 

  

Profil 

Vous êtes majeur(e) et disponible  

Votre esprit d'équipe, votre dynamisme, votre rigueur, votre sens de l'autonomie et 

votre efficacité feront la différence ! 

Aucun diplôme ni aucune expérience dans la grande distribution ne sont exigés. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
- Hôte de caisse :  

Au-delà d'un simple poste d'hôte de caisse nous vous proposons de devenir un 

véritable ambassadeur de notre magasin. Votre rôle est essentiel : vous êtes le 

dernier contact avec le client et vous marquez son expérience d'achat. 

 

Accueil et Fidélisation : Avec votre bonne humeur et votre professionnalisme, vous 

accueillez chaque client avec le sourire, les conseillez et les informez sur nos 

services, contribuant ainsi à leur fidélisation. 

Gestion Autonome de la Caisse : Vous enregistrez les articles, effectuez 

l'encaissement et gérez votre fond de caisse en toute autonomie et rigueur. 

Écoute et Partage : À l'écoute des clients, vous savez faire remonter leurs remarques 

pour améliorer continuellement notre service. 

Vous pouvez être amené(e) à suivre les flux financiers et les opérations caisse 

(coffre) ainsi qu'à superviser et organiser la ligne de caisse (caisse centrale). 

 

Profil 

Vous êtes organisé(e), rigoureux(se) et avez le sens des responsabilités. 

Votre aisance relationnelle et votre esprit d'équipe sont vos meilleurs atouts. 

Vous aimez relever des défis et n'avez pas peur des contacts. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
- Boucher :  

 Assurer la présentation générale des viandes et du rayon dans le respect du 

métier (désossage, transformation, préparation) tout en respectant les règles 

d'hygiène et de sécurité ; 

 Effectuer le découpage minutieux des différentes viandes ; 

 Accueillir et renseigner le client dans le respect de la charte en vigueur dans le 

magasin ; 

 Veiller au respect des normes d'hygiène et de sécurité ainsi qu'au respect des 

procédures de nettoyage et de désinfection de votre environnement de travail. 

 

Profil 

Titulaire d'un CAP Boucherie, vous souhaitez rejoindre une boucherie traditionnelle 

de grande qualité. 

Vous aimez le contact client et vous savez créer la relation avec votre interlocuteur, 

vous aimez le conseiller en lui apportant des astuces ou des techniques de cuisson 

de la viande, par exemple. 

Vous avez le goût du challenge et l'envie de rejoindre une boucherie et une équipe 

sympathique et dynamique, labellisée par plusieurs concours. 

 


